Name: Untersuchungsauftrag Lebensmittel

Dokumenten-Nummer: PP1-005 F H‘.
Version: 03 - -
Dokumenten-Art: Vorlage %, ,\Qd'
“raieng O
Auftraggeber (Name, Adresse, Telefonnummer, e-mail!):
genaue Bezeichnung der Probe(n):
(z.B. Rohpokelware, Brihdauerwurst, Rohmilch, ..aus pasteurisierter oder thermisierter Milch)
Produktionsdatum: Mindesthaltbarkeit (MHD):
Charge / Losnummer: Verpackung:
Lagertemperatur: Raumtemperatur: o gekiihlt: o tiefgekiihlt: o
Untersuchungsparameter:
Untersuchungen FHC: Untersuchungen Labor Kneil3ler GmbH
| Gesamtkeimzahl i EHEC / STEC
o Milchsdurebakterien
o K.(+) Staphylokokken Untersuchungen MUVA Kempten
o Enterobacteriaceae m Wassergehalt in Butter
o Coliforme Keime m Fettgehalt in Kase
o E.coli O Staphylokokken Enterotoxine
] Bac. Cereus
o Salmonella
o Listeria
o Hefe O gem. gesetzlichen Vorgaben
o Schimmel m gem. LL Mich- und Milchprodukte
] pH-Wert i gem. DGHM:
O aW-Wert (nicht akkreditiertes Verfahren)
m zusatzliche Untersuchungen

Untersuchungen, die nicht im akkreditierten Bereich der FHC sind, werden falls notwendig an ein dafiir akkreditiertes
Partnerlabor vergeben: o MUVA Kempten o Labor KneiRler

Sofern nicht gesetzlich oder normativ vorgeschrieben und keine gesonderten Vereinbarungen getroffen wurden, gelten die
von uns gemessenen Werte ohne Berucksichtigung der Messunsicherheit.
Mit Auftragserteilung werden die AGBs (siehe www.fhc.at) akzeptiert.
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